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Wir freuen uns, heute Ihr Gastgeber zu sein!

Speise- und Getrankekarte

Kulinarisch werden Sie von unserem
Kiichenchef J6rg Hantzschmann

und seinem Team verwohnt.
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Vorspeisen

Kleiner gemischter Salat
mit Strauchtomate, Gurke, Paprika, Rettich

wahlweise mit hausgemachten Joghurt- oder Balsamicodressing v,23,8 4,90 €

Wirzfleisch vom Schwein

mit Champignons, Kase Uberbacken und Zitrone

dazu reichen wir Toast 8,13 4,90 €
Suppen

Cremesuppe

mit Krautern aus Garten und Fluren v, s 4,50 €

Sachsische Soljanka

mit Schmand und Zitrone 2,3,13 4,50 €

Die Legende der Zusatzstoffe finden Sie auf der letzten Seite. Fragen Sie uns nach der Allergenkennzeichnung.

Gern servieren wir lhnen unsere Hauptgéange als kleinere Portion.
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Hauptgerichte

GroBer gemischter Salat

mit Strauchtomate, Gurke, Paprika, Rettich

wahlweise mit hausgemachten Joghurt- oder Balsamicodressing
* mit Honig gratiniertem Ziegenkdse v

* mit gebratenen Hahnchenstreifen

*mit Rib Eye Steak 150 g und Barlauchbutter

dazu reichen wir hausgebackenes Brot 2,3,8

Sonnenweizen-Risotto

mit Pfannengemuise und Krautern aus dem eigenen Garten aromatisiert v,2,8

Gebratene Forelle aus dem Tharandter Fischmarkt
mit Schmorgurken in Limettensoe und Petersilienkartoffeln 2,3,8

wahlweise Forelle blau

Gebratene Maishahnchenbrust

auf Barlauch-Tagliatelle mit Cherrytomaten s

Schnitzel vom Schweinerlicken

mit Saisongemuse und Petersilienkartoffeln g

10,50 €
11,50 €
15,90 €

12,50 €

14,90 €

13,90 €

12,90 €

Die Legende der Zusatzstoffe finden Sie auf der letzten Seite. Fragen Sie uns nach der Allergenkennzeichnung.

Gern servieren wir lhnen unsere Hauptgéange als kleinere Portion.
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Schweinefilet, gefiillt
mit Cranberry und Macadamianuss an Apfel-Calvadosrahm und Nudelreis

dazu reichen wir marinierten Feldsalat 2,3,8

Rib Eye Steak 200 g

mit Barlauchbutter, Champignon-Bohnengemiise und Rosmarinkartoffeln 2,8

Geschmorte Ochsenbackchen

in Rotweinsol3e, Speck-Prinzessbohnen und gekrduterte Kartoffelplatzchen 23,5

Gulasch vom Wild aus dem Tharandter Wald (je nach Jagdgliick)

mit Preiselbeerbirne, Apfelrotkohl und Bohmisch Knodel 2,34

Gebratene Rehleber ,Berliner Art”

mit geschwenkten Apfel-Zwiebelspalten und Kartoffelstampf 8

Eisbeinsilze
von der Fleischerei Berger aus Dorfhain mit hausgemachter Remoulade,

Bratkartoffeln und kleinem Salat 2,358

Regionale kalte Spezialitdten
Knacker, Blut- und Leberwurst, Schinkenspeck, Karsdorfer Handkase
und saures Gemuise 2,3

dazu reichen wir Butter und Landbrot

14,90 €

17,90 €

13,90 €

14,50 €

12,50 €

8,90 €

8,90 €

Die Legende der Zusatzstoffe finden Sie auf der letzten Seite. Fragen Sie uns nach der Allergenkennzeichnung.

Gern servieren wir lhnen unsere Hauptgéange als kleinere Portion.
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Spargel aus Beelitz

Spargel-Minestrone

mit Parmesan 5,50 €

Spargel-Erdbeersalat

mit Orangendressing 2,3,4,:8 6,50 €

Spargel-Bruschetta (3 Stiick)

mit Buffelmozzarella 2,8 6,50 €

Barlauch-Kartoffelpuffer

mit gegrilltem Zanderfilet und gebratenem Spargel 2,5 16,90 €

Spaghetti Primavera

mit weilen und griinen Spargel, Pinienkernen und Parmesan 2,38 10,90 €

250 g frischer Beelitzer Spargel

mit selbstgeschlagener Sauce Hollandaise oder zerlassener Butter

und neuen Kartoffeln v, 13,50 €
GroBe Portion Spargel 400 g 16,90 €
dazu
Kalbsschnitzel 6,90 €
Wildschweinschnitzel 590 €
Rinderpékelzunge 4,50 €

Die Legende der Zusatzstoffe finden Sie auf der letzten Seite. Fragen Sie uns nach der Allergenkennzeichnung.

Gern servieren wir lhnen unsere Hauptgange als kleinere Portion.
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Biere und Alkoholfreies

Neuklingenberger Kupferbier 0,30 | vom Fass 2,40 €
0,40 | vom Fass 3,10 €
Wernesgriiner Premium Pils 0,30 | vom Fass 2,40 €
0,40 | vom Fass 3,10 €
KOstritzer Schwarzbier 0,30 | vom Fass 240 €
0,40 | vom Fass 3,10 €
Radler (Pilsner und Zitronenlimonade) 0,301 2,30 €
0,401 3,00 €
Kupferradler (Kupfer und Zitronenlimonade) 0,301 2,20 €
0,401 290 €
Diesel (Pilsner und Cola) 0,301 2,30 €
0,401 3,00 €
Radeberger Pilsner 0,33 | Flasche 2,70 €
Wernesgriiner, Alkoholfrei 0,33 | Flasche 2,60 €
Hefeweizen ,Schneider Weisse” 0,50 | Flasche 3,50 €

Hell, Dunkel, Kristall und Alkoholfrei

Flasche Oppacher Mineralwasser 0,251 1,90 €
classic, medium oder still 0,751 4,20 €
Flasche Oppacher Bitter Lemon 10 0,251 2,00 €
Ginger Ale, Tonic Water 10, Cola 9 0,201 1,90 €
Cola light, Fanta, Sprite, Spezi 0401 340 €
Apfelsaft, Orangensaft ohne Zuckerzusatz 0,201 2,00 €
Grapefruitsaft, Bananensaft, Tomatensaft 0,201 2,00 €
Gualitschisaft, Ananassaft, Mangosaft 0,201 2,10 €
Safte im groBBem Glas 0401 3,60 €
Saftschorle 0,201 1,90 €

0,401 3,30 €



